
CONFITURE DE
FRAISES

FACILE

1kg de fraises
400g de surcre à
confiture
1 jus de citron

recette : 

Enlever les queues des
fraises et les couper en
morceaux
Faire cuire les fraises, le
sucre à confiture et le jus
de citron durant 20
minutes à feu moyen
Mélanger très
régulièrement pendant
la cuisson
Une fois la cuisson
terminée placer la
confiture dans un bocal,
fermer celui ci et le
retourner jusqu’à ce qu’il
refroidisse

Ingredients:

Préparation 10 minutes

Cuisson 20 minutes

2 Pots


